
Menú nº 1
Entremés al centro

Jamón Serrano
Queso Manchego

**********
Salmorejo Andaluz

*******
Solomillo de ibérico 

a la mostaza
**********

Postre
Leche frita
*********

Vino tinto y Blanco
Cerveza, Refrescos y Agua mineral

********

Precio: 44€ 

Menú nº 4

Menú nº 2
Entremés al centro

Tabla surtida de quesos
Croquetas caseras

Ensalada César
Alcachofas salteadas con jamón

**********
Carrillada estofada al Jerez Seco

o
Suprema de bacalao gratinado con ali oli de azafrán

**********
Postre

Tiramisú
*********

Vino tinto y Blanco
Cerveza, Refrescos

********
Precio 40 

Precio con IVA incluido

Menús de Navidad 2023

Restaurante Los Cerezos .  Tel: 958 300004-   hotel@loscerezos.com
    Avd De la Libertad s/n urb los llanos, Barrio de Monachil (Granada)

Entremés al centro
Ensalada Cerezos

Jamón Serrano y Queso Manchego
Milhoja de foie con manzana y cebolla caramelizada

Croquetas caseras
**********

Codillo berlinés en su jugo

o

Supremas de bacalao al Ajo Arriero
**********

Postre
Tarta de chocolate

*********
Vino tinto y Blanco
Cerveza, Refrescos

********
Precio 37 €

Tabla surtida de quesos
Jamón Serrano

**********
Lomos de Bacalao 

gratinado al ali oli de Azafrán

***********
Carrillada ibérica al Jeréz 

**********
Postre

Pastel de queso
*********

Vino tinto y Blanco
Cerveza, Refrescos y Agua mineral

********

Precio: 48€

Menú nº 3

Entremés al centro
Jamón Serrano

Queso Manchego
**********

Salmorejo Andaluz
*******

Solomillo de ibérico 
a la mostaza
**********

Postre
Leche frita
*********

Vino tinto y Blanco
Cerveza, Refrescos y Agua mineral

********

Precio: 44€ 

Menú nº 1
Entremés al centro

Tabla surtida de quesos
Croquetas caseras

Ensalada César
Alcachofas salteadas con jamón

**********
Carrillada estofada al Jerez Seco

o
Suprema de bacalao gratinado con ali oli de azafrán

**********
Postre

Tiramisú
*********

Vino tinto y Blanco
Cerveza, Refrescos

********
Precio 40 

Menú nº 2

Tabla surtida de quesos
Jamón Serrano

**********
Lomos de Bacalao 

gratinado al ali oli de Azafrán

***********
Carrillada ibérica al Jeréz 

**********
Postre

Pastel de queso
*********

Vino tinto y Blanco
Cerveza, Refrescos y Agua mineral

********

Precio: 48€

Menú nº 3

Entremés al centro
Ensalada Cerezos

Jamón Serrano y Queso Manchego
Milhoja de foie con manzana y cebolla caramelizada

Croquetas caseras
**********

Codillo berlinés en su jugo

o

Supremas de bacalao al Ajo Arriero
**********

Postre
Tarta de chocolate

*********
Vino tinto y Blanco
Cerveza, Refrescos

********
Precio 37 €

Menú nº 4

Menús de Bautizos 2023



Entremés al centro
Jamón Serrano

Queso Manchego
**********

Salmorejo Andaluz
*******

Solomillo de ibérico 
a la mostaza
**********

Postre
Leche frita
*********

Vino tinto y Blanco
Cerveza, Refrescos y Agua mineral

********

Precio: 44€ 

Menú nº 5 Menú Juvenil

Menú nº 3

Menús de Bautizos 2023

Entremés al centro
Tabla surtida de quesos

Ensalada César
Croquetas caseras

**********
Presa ibérica con demiglacé

de trufa y setas
**********

Postre
Leche frita
*********

Vino tinto y Blanco
Cerveza, Refrescos y Agua mineral

********

Precio: 46€ 

Entremés individual

Jamón Serrano
Queso Tierno

Croquetas caseras
Nugget de pollo

**********
Churrasco de cerdo

a la brasa
********

Postre o Helado
*********

Refrescos, Zumos, Agua Mineral
********

Precio 30 €

Entrante Individual:
Jamón Serrano
Queso Tierno

Croquetas caseras
Nugget de pollo

**********

Escalope con patatas

***********

Postre o Helado

******
 Refrescos, Zumos y Agua mineral

********

Precio: 20€ 

Condiciones Generales:
Los menús aquí reflejados son modificables,

pudiendo personalizarlos a su gusto.

Barra libre: Botella de licor (Whisky, Ron, Ginebra)
con caja de refrescos 60€.

Botella de licor sin alcoho 22€
Copas sueltas 6€

Puede incluir en el menú, sorbete de 
citricos: 2,5€/ unidad

A la contratación de la celebración se hará entrega
de 300€ en concepto de reserva.

El pago del resto de la celebración se abonará
a la finalización de nuestros servicios.

La celebración tendrá una duración máxima
de 5 horas, a partir de la hora de inicio.

En el montaje de mesa dulce y decoraciones, 
se prohibe el uso de cintas adhesivas y pegamentos
sobre las paredes, especialmente cinta de doble cara

y precinto. 

Precio iva incluido
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